
Fruits, légumes et 
produits de la mer frais 

P O U R  L A  R E S TA U R AT I O N



•  Une solide expérience dans le métier du frais : 100 ans 
en fruits et légumes, 50 ans en produits de la mer

•  Des achats direct production et sur les criées, 
en « première main »

•  Notre sélection rigoureuse des producteurs 
et mareyeurs

•  Votre contact référent pour les conseils et les 
prises de commandes au quotidien

•  Des conseils personnalisés et des off res 
produits adaptées à votre type de restauration : 
gastronomique, brasserie, traiteur, point de vente 
spécialiste de la restauration nomade…

•  Des équipes de préparation de commande 
et de livraison dédiées pour assurer un service 
logistique fi able

PROXIMITÉ 
AU CŒUR DE VOS RÉGIONS

EXPERTISE FRAÎCHEUR 
FRUITS, LÉGUMES ET PRODUITS DE LA MER FRAIS



•  Des innovations et solutions produits : création de la tomate 
Pulpa avec des semenciers, développement de l’Huître 
d’Excellence avec les meilleurs ostréiculteurs, distribution 
du Nergi®, création d’une gamme fi lets à peau…

•  Une off re locale créée et gérée par les équipes 
achat en région

•  Une off re Bio disponible toute l’année

•  Des marques exclusives en fruits, légumes 
et produits de la mer

2002
1er réseau de 
distribution de 
produits frais 
certifi é ISO 9001

2006
1er réseau de 
distribution de 
produits frais 
certifi é Agriculture 
Biologique

2007
1er réseau de 
distribution de 
produits frais 
à obtenir la 
certifi cation 
ISO 22000 (maîtrise 
de la sécurité des 
aliments)

2010
1er réseau de 
distribution de 
produits de la mer 
frais certifi é MSC 
(Marine Stewardship 
Council)

2011
1er réseau à certifi er 
des sites ISO 14001 
(8 régions avec des 
sites certifi és à ce 
jour)
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EXPERTISE PRODUITS
INNOVATION, GAMMES ET MARQUES PROPRES

QUALITÉ-SÉCURITÉ-ENVIRONNEMENT
UN RÉSEAU PRÉCURSEUR

 : création de la tomate 

L’excellence des 
produits  de la mer

Les fruits de qualité 
gustative garantie

Les légumes  au 
croquant et à la 
tendreté garantis

Les produits de la mer  
de qualité garantie

Les produits sélectionnés 
pour leur rendement et 
leur praticité

Les fruits et légumes 
prêts  à l’emploi et prêts 
à cuisiner



ALSACE
Strasbourg : 03 88 27 63 50
Mulhouse :  03 89 33 21 00

AQUITAINE
Bordeaux :  05 56 49 99 00
Limoges :  05 55 38 75 00

AUVERGNE
Clermont :  04 73 42 19 99
Saint Flour :  04 71 60 04 15
Aurillac :  04 71 63 44 51
Rodez :  05 65 67 20 57
Ussel :  05 55 72 44 10

BOURGOGNE FRANCHE-COMTÉ
Dijon :  03 80 78 41 00
Besançon :  03 81 54 41 41
Sens :  03 86 83 92 50

BRETAGNE
Rennes :  02 99 14 71 71
Avranches :  02 33 89 81 00
Brest :  02 98 20 97 50
Cherbourg :  02 33 23 64 20
Lorient :  02 97 37 35 60

CENTRE
Bourges :  02 48 23 76 00
Tours :  02 47 32 61 61
Le Mans :  02 43 85 38 61
Orléans :  02 48 23 76 00

CHAMPAGNE-LORRAINE
Nancy :  03 83 15 25 25
Metz :  03 87 73 53 60
Épinal :  03 83 15 25 25
Reims : 03 26 61 66 66

CÔTE D’AZUR
Hyères :  04 94 12 31 31
Saint-Raphaël :  04 94 19 40 20
Toulon :  04 94 27 19 24

ILE-DE-FRANCE
Fruits & Légumes : 01 45 60 86 00
Produits de la mer : 01 45 12 63 00

MIDI-PYRÉNÉES
Toulouse :  05 61 10 41 10
Agen :  05 53 96 34 01

NORD
Lille :  03 20 22 75 85
Ballester et Sénéchal : 03 20 00 55 55
Amiens :  03 22 43 31 31
Boulogne :  03 21 92 22 65

NORMANDIE
Dieppe :  02 35 06 88 90

PAYS-DE-LOIRE
Nantes :  02 40 99 43 00
Angers :  02 41 96 97 40
Niort :  02 51 53 71 71

PROVENCE-LANGUEDOC
Vitrolles :  04 42 10 95 95
Avignon :  04 90 88 40 67
Montpellier :  04 67 07 60 00

PYRÉNÉES-ATLANTIQUES
Pau :  05 59 40 34 34
Saint-Jean-de-Luz : 05 59 08 00 88

RHÔNE-DAUPHINÉ
Lyon :  04 72 77 84 84
Grenoble :  04 76 23 37 36

SAVOIE
Annecy :  04 50 08 19 19
Moutiers :  04 79 24 00 22

UN RÉSEAU NATIONAL ORGANISÉ EN 17 RÉGIONS

www.terreazur.fr
Un site internet pour faciliter votre quotidien, 

disponible également sur mobile et tablette
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